
FORMULA BRUNCH | 28 €

Due tapas a scelta, cocktail a scelta, caffè filtro, acqua, coperto
Two tapas of yource, cocktail of your choice, coffee filter, water, cover charge 

 

Il servizio al tavolo ed il coperto hanno un prezzo complessivo di 1,5 € a persona. In base alla reperibilità alcuni prodotti potrebbero essere surgelati (*) o abbattuti (**).
Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano allergie o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al personale in servizio.

Table service and cover charge have a total price of € 1.5 per person. Depending on availability, some products may be frozen (*) or knocked down (**).
Information about the presence of substances or products that cause allergies or intolerances is available by contacting the staff. 

 

Uova fritte/strapazzate/in camicia servite con pane tostato

 Eggs on toast (Fried/Scrambled/Poached)

 

  

7 €

  

6/7 €

  
7 €

N.Y. Sandwich con pastrami di Black Angus Piemontese della casa
 N.Y. Style Sandwich with Piedmont Black Angus house pastrami 6 €

8 €

Pane toastato con avocado, semi e feta
Avocado on toast, seeds and feta

Uovo alla Florentine/Benedict/Royale
Florentine/Benedict/Royale egg 

Breakfast bowl con kimchi, spinaci, patate e erbe
Breakfast bowl with kimchi, spinach, potatoes and herbs

Brioche Bun con asado di Blakc Angus Piemontese** e salsa al BBQ torbata
Brioche Bun with Piedmontese Black Angus asado** and peated BBQ sauce

6 €

5 €Pancakes, yogurt, frutti rossi  Pancakes, yogurt, berries

3 €Olive marinate  Marinated olives

3 €Anacardi speziati Spicy cashew nuts

4 €Torta carote e cannella Carrot and cinnamon Cake

18 €Salumi e formaggi (tagliere per 2) Cold cuts and cheeses (platter for 2)

SIDES/EXTRA
Crema di vocado Avocado cream 4
Cotto di Norcia arrosto Roasted Norcia ham 4
Spinaci saltati Sauteed spinach 3 

Salsiccia di Black Angus Piemontese* 
Piedmontese black angus sausage* 4

Halloumi grigliato Grilled halloumi 4
Bacon glassato Glazed Bacon 4 
Uovo a scelta Egg of your chioce 2,5

Salmerino affumicato Smoked char 4  

Cardoncelli, ketchup di barbabietola, pinzimonio/rib-eye** di Black Angus piemontese
King oyster mushrooms, beetroot ketchup, green sauce/Piedmont Black Angus rib-eye** 6/9 €

Maltagliati, ragu bianco di arrosto della vena**, gremolata
Maltagliati pasta, white beef** stew ragu, gremolata 8 €

Minestrone di fregola, verdure di stagione, pesto di basilico 
Fregola minestrone, seasonal veg, basil pesto 6 €


